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Gracomo Fenoccrio

Loc, Bussia, 72

78675 MonrorTE D'A1Ba [CN]
Tel. 017378675
www.giacomofenocchio.com

Jahresproduktion: 80.000 Flaschen
Rebfliche: 13 Hektar
Konventioneller Anbau

Direkoverkauf
Besuch nach Voranmeldung

New hewertel:

MO FENOCCHIO

Nicht erst seit gestern bereiten die Gebrii-

2.350) I‘r:lnt ¢ der Fenocchio auf ihrem Gut in Monforte
20.000 We gebietstypische, saftige Tropfen. lhre Bar-

Nachhall beschlieft.

bera-, Dolcetto-, Freisa- und vor allem
Nebbiolo-Abfiillungen kinden schon lan-
ge 50 anmutig wie niichtern vom Wesen
renommierter Lagen wie Cannubi in Baro-
lo, Villero in Castiglione Falletto und Bus-
sia in Monforte, ohne dem Gotzen Extrakt-
reichtum unnétig zu huldigen. Eine lange
Standzeit und ausgedehnte Ausbauphasen
in 35- bis 50-Hektoliter-Fissern aus slawo-
nischer Eiche sind die wichtigsten Karrie-
restationen ihrer Weine, deren Stil von
Liebhabern und Fachleuten immer mehr
geschitzt wird. Der Bussia erscheint in gro-
Ben Jahrgingen sogar als Riserva-Edition.
Stehende Ovationen verdienen die Fe-
nocchio-Briider fiir die aknelle Glanzleis-
tung, mit der sie sich souverin Zutritt zum
Haupteil unseres Weinfiithrers verschaff-
ten. Zur Endrundenmannschaft gehort der
Barolo Bussia 2006, den eine leichte an-
| Eingliche Unsicherheit nicht daran hindert,
im Duft Beeren, Lakritz und Ginseng auf-
zufahren und sie mit einer Meeresnote zu
- garnieren. Als Hauptgang serviert er einen
. knackigen Geschmack, in dem Fleisch
und Tanninausstattung sich die Waage hal-
ten. Exakt auf der Kellerlinie liegt der
kraftvollere, verschlossenere, aber genau-
50 elegante Villero 2006. Dritter im Finalis-
tenbunde ist der mit viel fruchtigem Stoff
bepackte Cannubi 2006, den ein warmer

® Barolo Bussia '08 " 7
® Barolo Cannubi '06 " 7
® Barolo Villero '06 ” 7
@ Barbera d'Alba Sup. '08 e 4
@ Barolo Bussia Ris. '04 b2 K]
@ Lanohe Nebbiolo '08 4
@ Dolcetto d'Alba "09 T4
@ Langhe Freisa '08 Y4
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