BRUNNENHOF — KURT ROTTENSTEINER
LOC. MAZZON

VIA DEGLI ALPINI, 5

20044 EGNA/NEUMARKT [BZ]

TeL. 0471820687

www.brunnenhof-mazzon.it

Auf den Erfolg dieser Kellerei darf man
Wetten abschliefien. Schlielich ist Kurt
Rottensteiner ein seritser Hersteller, der es
Neu bewertet: in seinem Kleinbetrieb mit 20000 Flaschen
f::}:nl:'\‘\':i::; L und fiinf Hektar duferst genau nimmt. Sein

Pinot Nero Riserva gehort zu den besten
des Jahrgangs. Uberraschende Charakter-
stirke bewies der noch allzu junge Ge-
wilrztraminer.

@ A. A. Pinot Nero Ris. '05 b4 <]
O A. A. Gewlrztraminer 08 e 5

Gambero Rosso 2007

BRUNNENHOF
FRAZ. MAZZON - VIA DEGLI ALPINI, 5
39044 EGNA/NEUMARKT (BZ)

TEL. 0471820687
www.brunnenhof-mazzon.it

Dopo un anno di pausa rientra in Guida la
piccola azienda di Kurt Rottensteiner. Sol-
tanto 10mila bottiglie divise tra un gradevo-
le Gewulrztraminer '05 ed un Pinot Nero
Mazzon Riserva '04 fresco e molto tipico ed

espressivo.
® A A PinotNeroRis.'04 9% 6
O A. A. Gewiirztraminer '05 .5

VINIDI

EGNA - NEUMARKT (Bolzano) Uscita autostradale: Egna-Ora (A22)

Kurt Rottensteiner Brunnenhof Mazzon €Em=
39044, degli Alpini 5; tel. 0471/820687, fax 0471/820687.

info @ brunnenhof-mazzon.it; www.brunnenhof-mazzon.it

Mazzon: forse la migliore zona in assoluto per il vitigno pinot nero nel Tirolo meridionale. Un’isola di vigneti a 350 me-
tri di altitudine; poco lontano le rovine del castello di Kaldiff e, in alto, la cresta protettiva di Prato del Re. In questa zo-
na i terreni sabbiosi sono ricchi di argilla e calcare, termoregolatori, ricchi d'acqua e di sostanze nutritive, ideali per que-
st’uva esigente. In passato anche nella tenuta di Brunnenhof la vite era coltivata a pergola; qui oggi circa la meta delle
piante ¢ allevata a spalliera, con densita tra 6.000 e 8.000 piante/ettaro.

Proprietario: Kurt Rottensteiner, anche enologo, con Iaiuto dei familiari, responsabili della conduzione agrico-
la. Ettari vitati totali: 5.

a doc

*%*  Alto Adige Gewiirztraminer Brunnenhof Mazzon, ¥ 20035 (ha 1 1 5.000 @ m C) 2005 (G.B.) 86
X Alto Adige Pinot Nero Riserva Brunnenhof Mazzon, ¥ 2004 (ha 2.5 1 15.000 e w E) 2004 (G.B.) 87

EGNA - NEUMARKT (Bolzano) Uscita autostradale: Egna-Ora (A22)
Kurt Rottensteiner Brunnenhof Mazzon
39044, degli Alpini 5; tel. 0471/820687, fax 0471/820687.

info @ brunnenhof-mazzon.it; www.brunnenhof-mazzon.it

Proprietario: Kurt Rottensteiner, anche enologo, con 'aiuto dei familiari, responsabili della conduzione agrico-
la. Ettari vitasi totali: 5.

a doc

J Kk Alto Adige Gewiirztraminer Brunnenhof Mazzon, ¥ 2006 (ha 1 $5.000 @ o C) 2006 (G.B.) 88
*%  Alto Adige Pinot Nero Riserva Brunnenhof Mazzon, ? 2005 (ha 4 111.000 @emD) 2005 (G.B.) 88
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BRUNNENHOF
MAZZON

Rottensteiner Kurt - Via degl Alpini, & -
39044 Egna (BZ) - tel. +39-0471820687 - fax
+39-0471820687 - info@brunnenhof-mazzon.
it - wwwbrunnenhof-mazzon.it - Responsabili
della produzione: Kurt Roltensteiner, Johanna
Rottensteiner - Anno avviamento: 1999 - Vini
prodotti: 2 - Bottiglie prodotte: 20.000 - Ettari:
5 - Percentuali uve o vini acquistati: solo uve di
propﬂ\e.ra - Campioni: fornili dal produttore

v

VINI DEGUSTATI NEL PERIODO
PinoT NEro Riserva 2005
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carni bianche - lessate; carne - [7) 14-06-07

GEWURZTRAMINER 2006
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Q-3 c-Ms5000- G Traminer Aromatico
- @ fitti: carni bianche - [% 14-06-07

COMMENTO CONCLUSIVO

Un Gewiirztraminer 2006 di spessore d'ul-
fraricca uva compositiva, in souplesse felpa-
tamenie avvolgente il palato. C'¢ fragola in
vanigliata declinazione che ai sensi si porge
morbida quando si contatta questo Pinot Nero
Riserva 2005 di Brunnenhof Mazzon.

INDICI MEDI 2008 2007 A

Piacevolezza 825 - = -
Consistenza 295 - = -
Equilibrio 265 - = -
Integrita 265 - -
ear 5 = =
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