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3 tra qualita e prezzo
ot Barbera d'Asti Superiore Bricco Sereno 2005

Tenuta La Meridiana
via Tana Bassa, 5
Montegrosso d'Asti

tel. 0141856172

tel. 0141956250

Barbera d'Asti

Le Gagie '05

Da questa storica azienda ecco

una Barbera d'Asti che pil tipica

non si pud. Un rosso di nerbo fin

dai profumi freschi e di tabacco

biondo; l'attacce al palato & fresco
% con un'evidente e classica acidita
Sl

in primo piano, la struttura & snel-

Tenuta La Meridiana

‘L la, nervosa m; arrroni_(a fddest_!e- fﬁg
mamente gradevole. Finale deciso — ’ .
‘ e appaganis — Montegrosso d’Asti (At
Gambero Rosso — g (A9
www.gamberorosso.it 7.50 euro :g{ N
@‘V Slow Food Editore
Monferrato Rosso Rivaia o
Y [ I|'I [ L
Vint intell i | I Dodici ettari in una delle zone pi vocate alla pro- ' Il]e I)ECtatOl
Nl inte Igent \ duzione della barbera & un ottimo passe-partout
del Gambero Rosso - 1 o
se |'azienda vanta una gamma in cui questo viti-
gno la fa da padrone. Lo dimostra questo Mon- Barbera d'Asti , Le Gagie” '04 87 Punti
ferrato dalicolore intenso e dal naso incui la frut- Barbera d’Asti  Le Gagie” 03 87 Punti
ta matura é affiancata da note vegetali e di tabac- b 1At L \ B 87 Punti
co. In bocca & potente, fruttato, polposo, di buo- Barbera d'Asti Superiore ,Bricco Sereno” 03 unti
na acidita. Il finale  lungo e segnato da tannini Barbera d'Asti Superiore ,TraLa Terrae il Cielo” '03 87 Punti
fitti anche se ben amalgamati. Barbea d'asti ,Vitis" '04 84 Punti

Gambero Rosso
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L'unica guida
ai vini

da vitigni
autoctoni
italiani, con

i 1000 migliori
produttori

Touring Club Italiano

Tenuta La Meridiana o @]@

Via Tana Bassa, 5 Documenti del *7ooraccontano che la famiglia Bianco gia produceva e commercializzava
14048 Montegrosso d'Asti  vini, Si sa altresi di una produzione di Malaga, i cui vitigni giunti avwenturosamente
(AT) in Piemonte dalla Spagna, avevano lrovalo terra d'elezione in quest’angolo di
Tel. 0141 956172 Manferrato. Proprio con questo vitigno I'azienda ottiene un netlare suadente e fresco
Fax 0141 956700 di bell'impatto olfattivo e palatale, curioso e intrigante nella sua frultuosita. Il Barbera

tenutalameridiana@tin.it  d'Asti Le Gagie ha naso generoso con propensione iniziale al legno, da cul man mano
escono insuccessione i frutti, tra cui ciliegia e lampone. La bocca é elegante, equilibrata
€ vivacemente tannica. Del Superiore Tra La Terra e I\l Cielo & buona la bocca in cui
persislono equilibrata freschezza, carica tannica e massa.

Bottiglie prodotte: 90.000
Vitigni autoctoni coltivati: ~ Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Grignolino

Barbera d'Asti Doc Le Gagie 2005 Ahkkhkk B & ! € 79
Barbera d'Asti Doc Superiore Tra La Terra e || Cielo 2004 kk* B & ! € 1416
Mosto Parzialmente Fermentato La Malaga 2006 * %% W ‘ ? €79
Barbera d'Asti Doc Superiore Bricco Sereno 2004 * % H i ! € 1113

VINId’[talia
2008

Neu bewertet:
2245 Produzenten
18000 Weine

Tenuta La Meridiana

via Tana Bassa, 5

14048 MONTEGROSSO D'ASTI [AT)
TEL. 0141956172
tenutalameridiana@tin.it

PRODUZIONE ANNUA 85,000 bottigle
ETTARI VIT) 12
TIPO DIVITICOLTURA  Convenzionala

Nessuna novita di rilievo o stravalgin
in casa di Giampiero Biancao, che rimane
uno degli interpreti pit capaci della Bart
ra, Il Mostro ci ha abituato bene, nel sensg
che | suoi vini, oltre a essere proposti a
prezzi convenienti, esprimona una cifra sti-
listica comune fatta di una materia prima di
altissima qualita e un use del legno misura-
to e accorto. Come gia accaduto in passa-
to, il prodotto che si & comportato meglio
alle nostre degustazioni & |a Barbera Tra La
Terra e |l Cielo, profonda, impenetrabile,
ricca all'vifatto di sentori di frutta matura e
spezie dolci fra cui riconosciamo vaniglia,
china, pepe nero. In bocca ha ingresso
dolce e appagante, con chiusura succosa
Malto gradevole, anche se slamo di fronte
a un vino considerato base, la Barbera Le
Gagie, dal fruttato esuberante e dalla sapi-
dita invitante. Leggermente soltotono il
Manferrato Rivaia — nebbiolo, cabernet e
barbera ~ che marca la presenza del viti-
gno internazionale. Interessanti come sem-
pre sia la Barbera Bricco Sereno sia la Vi-
tis, cosl come il Passito Sol. Un bicchiere al
Puntet - chardonnay, cortese e favorita - e
La Malaga.

® Barbera d'Asti Sup, Nizza
_Tra La Terra e || Cielo '04 25

@ Barbera d'Asti Sup.

Bricco Sereno '05

O Passito Sol '04

@ Barbera d'Asti Vits ‘05

® Barbera d'Asti Le Gagie '05

® La Malaga 06

O Monferrato Bianco Puntet '06 24
ferrato Rosso Rivala '05 ¥5
farrato Rosso Rivala '01 Y75

® Barbera d'Asti Sup.

Tra La Terra e |l Cislo '00 YY 5
® Barbera d'Asti Sup. Nizza

TralaTerrae |l Cielo'03 25
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@ La Malaga '05 ;: 4
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